
   MENÙ  INVERNO  Comune di Borgo San Lorenzo 

SeiÊcuriosoÊdiÊsapereÊcomeÊèÊfattaÊunaÊnostraÊricetta?ÊGuardaÊsulÊnostroÊsitoÊwww.siafcare.it,ÊoppureÊscrivici! 

L’olioÊèÊextraÊvergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfruttaÊèÊdiÊstagioneÊprevalentementeÊbiologica,ÊilÊparmigianoÊèÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpaneÊfrescoÊèÊaÊkm0Ê
eÊconÊfarinaÊdiÊgraniÊantichi 

Secondaria  

menùÊvalidatoÊdall’AziendaÊSanitariaÊdiÊFirenzeÊÊprot.Ê3943740ÊdelÊ4/8/22Ê 

 lun mar mer gio ven 

 

3 4 5 6 7 
 Pasta 

all’aglione 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia, polpa di 
pomodoro de “Lunica” del 
Mugello,  prezzemolo 
fresco biologico, aglione 
toscano 
 

Bocconcini di 
pollo finto 
friƩo 
Pollo biologico di Amadori, 
pangraƩato de La BoƩega 
di CasƟno di Agliana, 
prezzemolo fresco 
biologico 
 

Fagiolini 
all’olio 
 

 Pasta al pesto 
di cavolo nero 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia, parmigiano 
reggiano DOP, pinoli italiani 
 

Mozzarella  
Mozzarella di Formaggeria 
Toscana (Pi) 
 

Insalata 
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